Bl INFORMACION GENERALNN

Arte y Pasion Café es una escuela de baristas que cuenta con un equipo multidisciplinar de profesionales en
el drea de bebidas; conformado por: bartenders, baristas, sommeliers y gastrénomos. Este equipo es liderado
por Antonio Romero, fundador de Arte y Pasion Café ademds de evaluador en competencias laborales,
campedn nacional de latte art, cafés espirituosos y café ibrik, quien ha sido certificado por la IBA'y la SCAE?
Representando a Colombia en los campeonatos mundiales de Inglaterra y Alemania, seposicioné como
sexto en el ranking mundial. Por ultimo, como instructor ha capacitado a mds de 3.000 personas en Perd,
Venezuela y Colombia.

BN D ESCRIPCION N

El curso de fundamentos para baristas consta de 16 horas repartidas en dos dias por lo general sdbados y
domingos de 8am a 5 pm, en este espacio se capacita a estudiantes en el desarrollo de habilidades bdsicas, las
cuales se deben encontrar en un barista tales como: la resefia histérica del surgimiento del café en el mundo,
cultivo, beneficioy calidades, lo cual corresponde al campo de la trazabilidad del café; posteriormente se traba-
jaen la sensibilizacién del olfato, gusto y tacto, utilizados en el protocolo de catacién, preparacién de filtrados
y un espresso correcto; ademds se adquirirdn habilidades para desentraiar los secretos del latte art en sus
diferentes técnicas y vertidos.

B EXPECTATIVAS Y OBJETIVOS I

Capacitar en conceptos técnicos e interiorizar conocimientos de barismo y montaje de tiendas especializadas
en café, a través de una metodologia tedrica y prdctica que fortalezca los conocimientos sobre este producto.
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#SOYARTEYPASION ﬁgm
1 IBA (siglas en Inglés para International Bartenders Association) www.art eypaSiOI)C afe.com

2 SCAE (Siglas en Inglés para Speciality Coffee Association of Europe) Email arteypasioncafe@gmail. com
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PROGRAM
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Presentacién de la empresa, ubicacion de las personas dentro de sus
diferentes zonas de produccion, entrega del material, introduccion a

8:00-8:30 30 min. los objetivos del taller y reglas durante la capacitacion.
8:30-9:30 1 hora Resefa histdrica del café
1 hora y Trazabilidad del café: recoleccion, produccion, clasificacion, calida
= 09:30-11:00 30 min. des, beneficios, comercializacién e importancia del laboratorio.
. 11:00 - 12:00 1 hora Taller tedrico y prdctico de torrefaccion
[ |
12:00 - 1:00 1 hora Almuerzo
1:00 - 3:00 2 horas Taller prdctico: protocolo de catacién
3:00-3:15 15 min. Tiempo de descanso
1 horay o ) ,
3:15-5:00 45 min. Taller prdctico de métodos alternativos |
8:00-10:00 2 horas La magia del espresso
10:00 - 12:00 2 horas Taller prdctico: bebidas cldsicas y los secretos del latte art
N 12:00-1:00 1hora Almuerzo
=T
— 1:00-4:00 3 horas Taller prdctico de bebidas alternativas
[ |
4:00-4:15 15 min. Break
4:15-5:00 45 min.

#SOYARTEYPASION

Evaluacién final, clausura y entrega de certificados
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www.arteypasioncafe.com
Email arteypasioncafe@gmail.com




N
RECOMENDACIONES PARA

ingresar al laboratorio

Tener ropa cémoda

Llevar el cabello recogido
No ingresar alimentos ni bebidas
No utilizar perfume
Poner los celulares en modo de vibracion

DURACION Y CO0STOS NI

El curso de fundamentos consta de 16 horas de entrenamiento, en donde el estudiante adquirird
conceptos tedricos y desarrollard habilidades; ademds es un espacio propicio para confrontar los recur-
sos de los estudiantes con baristas expertos, de tal manera que se genere un espacio de retroalimenta-

cién y aprehension de habilidades sobre el producto del café.

Elvalor del entrenamiento es de quinientos cincuenta mil pesos (5550.000 COP), el cual debe consignarse previa-
mente al inicio del taller, en la cuenta de ahorros Bancolombia 15400039965, a nombre de Ayp tostadores sas
nit 901248732 y enviar copia al correo electrénico: arteypasioncafe@gmail.com o ayptostadores@gmail.com,
indicando claramente todos los datos del estudiante.

Adicionalmente, abrimos los canales de Nequi o Daviplata al 3175097835, y si haces el pago en efectivo te
damos un 5% de descuento en el programa.

Nota: el estudiante debe enviar por correo o via WhatsApp al 3175097835, nombres completos,
numero de documento, correo electrénico, teléfono, horarios elegidos en las franjas propuestas y

soporte de pago.

Cualquier informacion adicional o sugerencia, con gusto le atenderemos en nuestra linea WhatsApp
3175097835 o en nuestro correo electrénico.
. — 0L — .

Atentamente,

BARISTA

TOSTADOR

GCOE

BRSOYARTEYPASION www.arteypasioncafe.com
Email arteypasioncafe@gmail.com




